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 المستخلص

 

اوثدددذتكددوياذاشيةدد دذاسة ويدددذسالددتيرذاساكت  يدددذاس واستوصدد اذاسيئي دد ذهددت هذهددلدذاست الدددذاسدد ذ  الدددذ

ذ2و(ذواسا د  ذذ(يدن ذذ  تداذ)فاسا يلدوذذاس،ذاسهنغدا  ذاستم اط ،ذااذياس)أنواعذسلأجاانذاسطا ع دذذ4واس عئوسدذماذ

متيندذجتةذذبذ  ذ–ذكا  ياذمماذمتي ياذذاس أخوذة(ذك ي وجااذاسذقابادذساتهااسيااذاس)ماذاشجاانذاس صنعدذ

أنواعذاسيدااذاسطا ع ددذادتاذجانددذذذذذزيا ارذسكلذذتلعذ،2102ذأكتوب دذماذشه ذ ا اي ذإس ذ ختلذاسفت ةذاسئمن

ت ذأخلذواحتذي امذماذاسيااذوتد ذخاطهداذذذذ.زيا ارذسكلذنوعذ01يجاانذاس صنعدذا أماذزيا ارذ4اسا   ذسهاذ

مايك وست ذماذكدلذتخف داذذذذم دوت ذأخلذذ7ذ01اس ذ001معذاس اءذاس قط ذسع لذلالاهذماذاستخف فارذابتتاءذماذ

سا لدتع  ارذذاسعدتذذساةصدولذااد ذذذذْم77ومداذثد ذتةند نهاذااد ذ  جددذحد ا ةذذذذذذذذوتوزيعهذاا ذب  دذاشجدا ذ

ائسدذبكت  يدذماذاسيااذذا ثتثذوخ لتةتيتذذت .ذ  اتاس اذسا لتع  ةذ  التنا اذاا ذوحتةذاسق اسذذاساكت  يد

ذ.ذاسكداتا ئذوتةادلذاسنةداذذذذاشكلد تيئ،ذذالإندتول،ذوت ذتوص فهاذمو  وسوج اذوبعضذماذايختاا ارذاسا وك   ائ ددذذ

 VITEK MSذبوالدطدذجهدازذذذذوتع يفهداذ اسيدااذتد ذتةتيدتذبعدضذاسعدئيرذاساكت  يددذاس ختدا ةذمداذذذذذذذذأينداذذ

Spectrometryذماذاسيدااذاسدتم اط ذتد ذادئلذذذذ:ذكاستاس ذذ: Serratia liquefaciens، Lactobacillus 

plantarum  وذPseudomonas fluorescensذتدد ذاددئلذاسيددااذاسهنغددا  مدداذ.ذLactobacillus 

plantarum ذ، Enterococcus faecium ،ذSerratiaذliquefaciensوذStreptococcus 

thermophilus.ذتدد ذاددئلذذذفاسا يلددواسذيدداااسذومدداذ:Serratia liquefaciens،وذPseudomonas 

fluorescens ذكاستدداس  ا دد  اسيددااذاسمدداذوذذ،ذذ:Serratia liquefaciens وذذPseudomonas 

fluorescens 16تةتيدتذبعدضذاسعدئيرذاساكت  يددذاس ختدا ةذستع يفهداذبوالدطدذذذذذذذذذتد ذ.ذS rRNAوأظهد رذذ.ذ

 ،Enterococcus faecalis ،ذRaoultilla terrigena  Bacillus cereusإسددد ذذاسنتدددائ 

Enterococcus faeciumذ،ذذSerratia liquefactions ذذ،Anoxybacillus flavithermus ذوذ

quinivoransSerratia تةدددهذأ  دددامذخاصددددذ  MK757980, MK757979, MK757978

)MK757983and   MK757984 ,MK757981, MK757982ادا ذج  دعذذذتد ذاختذذ. ااد ذاستدواس ذذ

اسنتدائ ذذااد ذذتد ذاسةصدولذذذذ.اينليدط يقدذز اادذذبالتختامذاا ذتكوياذاشية دذاسة ويدذاساكت  يداسعئيرذ

%ذ,4ذوأيناذاش وىذتكويناذسلأية دذاسة ويد،يااذاستم اط ذاسماذذاساكت  يدماذاسعئيرذ%ذ,،02ذذ:كاستاس 

مداذذذاساكت  يددذماذاسعدئيرذذ%ذ,،02ذاش وىذتكويناذسلأية دذاسة ويد،سيااذاسهنغا  ذذاساكت  يدماذاسعئيرذ

ذ.فاسا يلوذاش وىذتكويناذسلأية دذاسة ويدجااذاس
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ABSTRACT 

 

The research aimed to study  molecular characterization and biofilm formation of contaminant 

bacteria isolated from four natural cheeses (Domiaty, Hungary, Valbresso (cheap feta)  and 

Barry cheeses) and two processed cheeses (Spreadable and Cream)  purchased from two big 

markets M and P in Jeddah City through the period from February to October 2018, 9 visits for 

all types of natural cheese except Barry cheeses were 4 visits. Ten visits for Spreadable and 

Cream cheese. One gram from each cheese samples blended with sterile distilled water was 

prepared on serial dilution method, 100 µl of each dilution were spread on nutrient agar (NA) 

medium then                  C. The total viable bacteria were counted as the Colony Forming 

Units per ml (C.F.U/ml) estimated on standard plate count. Fifty- three bacterial isolates from 

cheese were identified by morphological characterization and some of the biochemical test.  

Selected bacterial isolates from cheeses were identified by VITEK MS as follow: Serratia 

liquefaciens, Lactobacillus plantarum and Pseudomonas fluorescens were isolated from Domiaty 

cheese while Hungary cheese were isolated Lactobacillus plantarum, Enterococcus faecium, 

Serratia liquefaciens and Streptococcus thermophilus. Valbresso cheeses were isolated Serratia 

liquefaciens and Pseudomonas fluorescens. Barry cheeses were isolated Serratia liquefaciens 

and Pseudomonas fluorescens. Some selected bacterial isolates were identified by 16S rRNA. 

isolates belonged to (Raoultilla terrigena, Bacillus cereus, Enterococcus faecalis, Enterococcus 

faecium, Serratia liquefactions, Anoxybacillus flavithermus  and Serratia quinivorans) under 

accession number MK757978, MK757979, MK757980, MK757982, MK757981, MK757984, 

and  MK757983) respectively.  All bacterial isolates have been tested for the formation of 

biofilm by used Tissue Culture Plate (TCP). Results of bacterial isolates from Domiaty cheese 

were revealed that 12.5% of high formation of biofilm and bacterial isolates from Hungary 

cheese were showed that 46.15% of high biofilm formation. Bacterial isolates from Valbresso 

(cheap feta) cheese revealed that 12.5% of high formation of biofilm. 
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